
枸杞果功能性调和油产品开发及其胃黏膜

保护作用研究
成果简介

（1）枸杞及其果油与籽油品质对比：采用索氏提取法，

以枸杞全果与枸杞籽为原料提取油脂，通过对基本理化指

标、脂肪酸组成、微量营养成分的含量以及体外抗氧化活性

进行检测，对枸杞果油与枸杞籽油的品质进行对比评价。

（2）枸杞功能性调和油的研制及其抗氧化活性研究：

以亚麻籽油、沙棘籽油、枸杞籽/果油为基油，参考食用油脂

肪酸推荐比例并优化ALA/LA比例，建立数学模型，利用

Matlab数学软件计算最佳基油比例，制得枸杞功能性调和油。

同时对其基本理化指标、脂肪酸组成、微量营养成分的含量

以及体外抗氧化活性进行检测。

（3）枸杞功能性调和油对小鼠乙醇致急性胃黏膜损伤

的防治作用研究：以小鼠为研究对象，建立乙醇致急性胃黏

膜损伤模型，探究枸杞功能性调和油对小鼠组织病理学、细

胞因子、免疫因子水平的影响及可能机制。主要技术成果为

研制了枸杞果功能性调和油产品，制定了产品的生产工艺及

团体标准1项，研发的产品通过了第三方的合格检验。

应用前景

本成果“枸杞果功能性调和油产品开发及其胃黏膜保护

作用研究”，创新了制油工艺、提高了工作效率、节约了原料



成本，其原料提取率分别为：枸杞果油21%、亚麻籽油80%、

沙棘籽油94%，产品得率为65%。企业根据枸杞果功能性调

和油生产工艺安装完成了年生产能力5000T生产线1条，产品

销售收入3亿元，利润4000万元。



成熟度

完成小试、中试、企业根据枸杞果功能性调和油生产工

艺安装完成了年生产能力500T生产线1条。

成果展示

图1 枸杞功能性调和油生育酚组成及含量 图2 枸杞功能性调和油各甾醇

含量

图3 枸杞功能性调和油DPPH自由基清除能力 图4 枸杞功能性调和油ABTS自由基

清除能力

图5 枸杞功能性调和油总抗氧化能力 图6 枸杞功能性调和油还原能力



图7 小鼠乙醇致胃黏膜损伤直观表征

图8 各组小鼠胃黏膜组织病理学形态比较(HE染色，200x)



图9 各组小鼠胃黏膜组织AB-PAS染色结果比较(100x)

图10 各组小鼠胃黏膜组织Caspase-3免疫组化

图11 宁夏马季食用油有限公司生产车间及生产线展示图



图12 枸杞功能性调和油科技成果登记表 图13 枸杞功能性调和
油产品





表1 枸杞功能调和油检验报告

知识产权情况

序号 标准号 成果名称

1 T/NSFST 016-2022 枸杞功能性调和油



成果完成人

食品科学与工程学院：刘敦华

联系方式

宁夏大学科研院成果转化与奖励办公室

联系人：张龙、章志刚、柴楚云、高倩

联系电话：2061862、2061619

联系地址：宁夏银川市西夏区贺兰山西路489号


